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Les étapes de la recette

« Ouvrir le pain pita.

« Tartiner le pain avec le Tost'O'Chéve Soignon
Professionnel.

- Garnir avec la batavia, les tomates, le poivron,
'oignon rouge et le poulet cuit.

« Finir en parsemant de baies de Goji et servir.
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Préparation Cuisson
5 minutes 10 minutes

Ingrédients

Tost’0O’Chévre

Soignon Professionnel 80g
Pain pita 1
Poulet au curry 100 g

Oignon rouge Quelques rondelles
Tomate 2 tranches
Poivron jaune = Quelques lamelles
Baies de Goji 1 cuillere a café

Batavia o . 3 feuilles




