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Pour
1 pizza

Les etapes de la recette

- Etaler le paton a pizza.

- Ajouter la sauce tomate et recouvrir de Mozzarella
Maestrella.

« Ajouter les tomates, I'oignon, la courgette, le poivron
et les olives.

- Ajouter les tranches de Provolone Fumé IQF
Maestrella et finir avec un filet d’huile pimentée.

« Parsemer de persil et enfourner.
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Préparation
5 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 45% MG/ES
« Spécial four a convoyeur »
Maestrella

Tranches de Provolone Fumé IQF
Maestrella

Sauce tomate

Tomate coupée en rondelles
Oignon émincé

Courgette coupée en lamelles
Poivron jaune

Olives noires

Huile d’olive pimentée

Persil

laestrella

MOZZARELLA

Mozzarella 45% MG/ES
Spécial Four a convoyeur Rapé

IQF Tranche de Provolone fumé
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