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Pour Préparation Cuisson
4 personnes 15 minutes 5 minutes
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Tost’O’Chévre
Soignon Professionnel = 300g

Petits pains type pavé
ouautre 4

fe@ éfape@ d@ &/ m@&@ Tomates confites | 150 g

Salade verte (batavia,
« Cuire les filets de poulet. feuille de chéne...) 4 feuilles

- - Filets de poulet 2
- Les couper en fines lamelles, saler et poivrer.

Sel et poivre

« Couper les pains en deux.

- Les tartiner généreusement avec le Tost’O’Chévre
Soignon Professionnel.

« Ajouter la salade, les tomates confites et les émincés
de poulet.

. Servir tiede.

Retrouves toutes nes idées recettes sun :

www.eurialfoodservice-industry.fr

Eurial Food Service & Industry - CS 70816 - 44308 Nantes Cedex
Tel: +332 40 681818



