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Pour Préparation
4 personnes 25 minutes

Ingrédients

Tranches de Chévre Affiné
Cendré IQF Soignon 4
Tranches de Chévre au miel IQF 4
Tost’O’Chévre Soignon

, Professionnel ... 100g
fe@, efape@, d@ h ’L@C@&_@ Mini pains burger aux graines :
pavot, sésame,etc. =~ 12
Tranches de jambon Serrano
« Tartiner toutes les bases de petits pains de découpé en laniéres ... 2
Tost'O’'Chévre Soignon Professionnel, saler et PELEE E R de‘°“"ee
A enspaghetti 1
polvrer. Crevettes decorthuees 8
) ) o R Petit concombre
« Préparer 4 premiers mini burger avec les laniéres découpé en tranches 1
de Serrano surmontées de Tranches de Chévre au Petite tomate grappe bien
miel IQF. Verser un filet d’huile d'olive parfumée et mdre découpée en tranches........ 1
de bri de ciboulette. Refermer les mini Brins de ciboulette ciselée = 3
pa!'semer € I’.InS T Huile d’olive 2 cuilleres
pains en les maintenant avec les pICs. parfumée au basilic =~ asoupe
Jus de citron jaune 1
« Préparer les 4 suivants avec les crevettes et les Petits picsenbois. ... 12
spaghetti de courgettes. Verser un jus de citron et Sel et poivre du moulin

parsemer de brins de ciboulette. Refermer les mini
pains en les maintenant avec les pics.

« Préparer les 4 derniers avec les tranches de
concombre, de tomates et de Chévre Affiné Cendré /Ddzu/z, h,éa,&@e/p
IQF Soignon. Verser un filet d’huile d’olive parfumée
et parsemer de brins de ciboulette. Refermer les mini
pains en les maintenant avec les pics.
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