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4 personnes 15 minutes
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Ingrédients

Cubes de Bleu IQF Ligueil 160g
Pommes . . .3
Raisinssecs. ... ... 50g
/
fe@ eéaf,?e@ 6[3 &/ m@d_@ Beurre rouleau doux
Ligueil 1 noisette
- Eplucher et couper les pommes en petits cubes. Les Cannelle 1 pincée
saisir Fjans un.e.poele avecla nplsgtte de beurre doux Farine 150 g
Ligueil, les raisins secs et la pincée de cannelle - les
cubes de pommes doivent rester croquants. Beurre salé 1209
Sucre ~1cuillere a soupe

« Disposer le mélange pommes et raisins dans des
petits plats individuels. Laisser refroidir et parsemer
ensuite de Cubes de Bleu IQF Ligueil. Réserver.

« Préchauffer le four a 190°C.

« Verser la farine et le beurre dans un saladier. Frotter
du bout des doigts pour obtenir des miettes. Ajouter
le sucre et mélanger.

« Répartir ensuite les miettes sur les fruits et les Cubes

de Bleu IQF Ligueil Pounr rnéaliser
« Enfourner pour 15 minutes environ. C@éé@ ’L@C@éé@
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IQF Cube de Bleu
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