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Préparation
5 minutes

Ingrédients

Mozzarella cossette 45% MG/ES
Cantadora

Tranches de Provolone fumé IQF
Maestrella

fe@ éfape@ d@ &/ m@&@ Cubes de Bleu IQF Ligueil

. Tranches de Sainte Maure
- Etaler le paton a pizza. AOP IQF

. p Concassé de tomates
- Ajouter le concassé de tomates et parsemer la

Mozzarella Cantadora. Tomates cerises jaunes
. Ajouter les tranches de Provolone fumé IQF Eclats de noisettes
Maestrella et de Sainte Maure AOP IQF, les cubes de Eclats de noix
Bleu IQF Ligueil, les éclats de noisettes et les noix.

- Enfourner.

- Avant de servir, parsemer de tomates cerises.

Retrouves toutes nes idées receltes sun :

www.eurialfoodservice-industry.fr

Mozzarella 45% MG/ES Cossette

® BT

IQF Tranche de Provolone fumé IQF Cube de Bleu IQF Tranche de Sainte Maure
de Touraine AOP
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