
BÛCHES DE CHÈVRE 

GAMME INGRÉDIENTS 

LAIT DE CHÈVRE

Une large gamme d’ingrédients chèvre, pensée pour répondre aux exigences des professionnels,

pour varier les goûts, les textures et les recettes. Signée EURIAL, N°1 du fromage de chèvre* avec sa marque SOIGNON.

LES ATOUTS
DE LA GAMME

• Formats
• Textures (frais, à tartiner, liquide)
• Fromages affinés ou non affinés

Une gamme extra-large d’ingrédients chèvre avec 
différents :

BÛCHE DE CHÈVRE AU MIEL 1KG

• Fromage de chèvre non affiné

• Texture fine et fondante en bouche

• Sa touche de miel procure une saveur sucrée qui se
marie agréablement avec le chèvre frais

• Idéale en application salade ou comme ingrédient
dans des cakes, tartes, pizzas...

Colis de 2 pièces

BÛCHE DE CHÈVRE AFFINÉ

• Fromage de chèvre affiné

• Possède une belle croûte fleurie blanche

• Texture fine et fondante en bouche

• Goût franc, typique du fromage de chèvre

• Idéale en application à chaud comme à froid :
galettes, pizzas, croque-monsieur…

Disponible en différents formats

- Diam. 45 mm, 660g ; Bac de 10 pièces

- Diam. 55 mm, 1,08kg ; Bac de 10 pièces

- Diam. 74 mm, 1,97 kg ; Bac de 4 pièces

*Source Nielsen : total marché chèvre, marques nationales, total marché GMS, année 2019



INGRÉDIENTS CHÈVRE « À CUISINER & À TARTINER »

• Aspect lisse et brillant

• Texture onctueuse et légère

• Idéal en tant qu’ingrédient dans de nombreuses recettes : 
soupes, feuilletés…

Colis de 1 seau de 10kg

FROMAGE DE CHÈVRE LIQUIDE 10KG

INGRÉDIENT CHÈVRE « À TARTINER »

INGRÉDIENTS CHÈVRE « À CUISINER » 

CAILLÉ DE CHÈVRE 2KG

• Texture légèrement granuleuse et liquide

• Goût léger de chèvre et acidulé

• Prêt à l’emploi et facile d’utilisation, il est idéal en sucré 
comme en salé

• S’intègre à froid dans de nombreuses recettes : salades, 
sandwichs, sauces et desserts

Colis de 1 seau de 2kg
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• Ingrédient à tartiner

• 100% lait de chèvre, ce fromage est une pâte lactique prête à 
l’emploi

• Texture fine, très homogène et fondante en bouche

• Goût typé chèvre qui apporte une sensation de fraîcheur en 
bouche

Colis de 1 seau de 5kg

TOST’O’CHÈVRE 5KG

FRAIS

FRAIS et CONGELÉ
• Boyau de 10kg, colis de 2 pièces
• Boyau de 10kg, technifil de 480kg

CAILLÉ DE CHÈVRE - NON SALÉ

EURIAL - CS 70816 - 44 308 NANTES CEDEX - Tél. 02.40.68.18.18 - www.eurialrestauration.com

FRAIS :
• Diam. 110 mm, 4,8kg ; 

technifil de 96 pièces

CONGELÉ :
• Diam. 80 mm, 2kg ; colis de 8 pièces
• Diam. 110 mm, 4,8kg ; technifil de 96 

pièces

CHÈVRE INGRÉDIENT

• Pâte homogène et fondante à chaud

• Goût franc de chèvre

• Idéal en incorporation pour la réalisation de sauces, de
garniture ou de fourrage

FRAIS


