
CRÈME FRAÎCHE ÉPAISSE 30% MG

Elle possède une texture épaisse 
et lisse, et un aspect homogène. 
Sa saveur est franche et 
légèrement acide.

• Seau de 5L , colis unitaire
• Seau de 10L, colis unitaire
• Container de 1 000kg consigné

GAMME CRÈMES 

FRAÎCHES

Grâce à leur très bonne répartition, les crèmes fraîches d’EURIAL s’adaptent parfaitement aux usages
à chaud (sauces, gratins, pizzas, appareils, finition,…) comme à froid (assortiments, mousselines, farces,…).

LES ATOUTS
DE LA GAMME

• Une gamme composée de produits aux taux de 
matières grasses différents : 15%, 20%, 30%, 35%

• Des ingrédients laitiers « sur-mesure » développés par 
nos équipes R&D et adaptés à vos cahiers des charges : 
base blanche (taux variables de matières grasses et de 
matières protéiques, conditionnements variables…)

20% MG 30% MG 35% MG

CRÈME FRAÎCHE LIQUIDE

La crème fraîche liquide est
obtenue par écrémage d’un lait
entier pasteurisé. C’est une crème
fluide non maturée.

• Seau de 10L (30%MG), colis
unitaire

• Poche de 10L (20 et 35% MG),
colis unitaire

• Container de 500kg et de
1000kg consignés

CRÈME FRAÎCHE ÉPAISSE 15% MG

Elle combine le plaisir du goût à 
un meilleur équilibre alimentaire.

• Seau de 5L , colis unitaire
• Seau de 10L, colis unitaire
• Container de 1 000kg consigné
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Existe également en BIO
Seau de 5L et de 10L
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