
TRANCHES DE CHÈVRE AFFINÉ & NON AFFINÉ

GAMME IQF CHÈVRE
Ingrédients fromagers surgelés

Précurseur du process IQF appliqué au fromage, EURIAL, N°1 du fromage de chèvre, a mis tout son savoir-
faire pour vous proposer des ingrédients à haute valeur ajoutée, déjà tranchés, faciles à utiliser, efficaces, 

sûrs et qui conservent leurs qualités organoleptiques.

*DDM : Date de Durabilité Minimale

• Diminution des risques de main d’œuvre liés au tranchage
des fromages

• Préhension des produits facilitée : rapidité et praticitéLES ATOUTS
DE LA GAMME

• Maîtrise du coût portion avec un poids constant

• Diam. 25 mm : 3g, 5g
• Diam. 42 mm : 7g, 7.5g, 9g, 15g
• Diam. 45 mm : 7g
• Diam. 55 mm : 10g, 16g, 20g

Une croûte blanche à l’extérieur, un parfum et un goût caprin prononcés.
Applications : pizzas, salades, sandwichs, plats cuisinés, tartes salées…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

• Diam. 70 mm : 15g
• Diam. 74 mm : 20g
• Diam. 78 mm : 20g, 30g

Tranches de Chèvre Affiné

• Diam. 25 mm : 2.5g
• Diam. 42 mm : 7g, 14g, 19g
• Diam. 55 mm : 10g, 35g
• Diam. 78 mm : 20g

Une texture onctueuse et un léger goût caprin.
Applications : pizzas, salades, sandwichs, plats
cuisinés, tartes salées…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranches de Chèvre non Affiné

Ø25mm

Ø42mm

Ø55mm

Ø70mm

Ø74mm

Ø78mm



Cube de Chèvre non Affiné 1g [10x10 mm]
Pâte lactique de chèvre non affiné. Il possède un goût léger et une texture fine et
fondante.
Applications : pizzas, salades…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Crumble de Chèvre
Pâte lactique de chèvre non affiné. Il possède un goût léger et une texture fine et
fondante.
Applications : tartes, pizzas, cake, gratins…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Sainte Maure de Touraine AOP
Fromage de chèvre fabriqué à partir de lait cru de l’aire d’appellation.
Applications : pizzas, salades, tartines, feuilletés, sandwichs…
• Poids de la tranche : variable
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Chèvre Affiné Cendré 7g - Diam. 42 mm
Fromage de chèvre affiné. Une croûte légèrement vermiculée et cendrée, un aspect
traditionnel pour valoriser vos recettes.
Applications : pizzas, salades, tartines, feuilletés, sandwichs…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Cabécou 35g - Diam. 55 mm
Palet de chèvre affiné sur toutes ses faces. Une belle croûte ivoire qui apporte à vos
recettes un aspect authentique et traditionnel.
Applications : pizzas, salades de chèvre chaud, tartines, burger…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Chèvre au miel 2,5g - Diam. 25 mm
Pâte lactique de chèvre non affiné. Il possède une nouvelle saveur sucrée associée à un
goût léger de chèvre.
Applications : salades, tartes, pizzas, galettes, sandwichs, applications traiteur…
• Poids : 2,5g ; Diamètre : 25 mm
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Chèvre Affiné Geotrichum 15g - Diam. 55 mm
Pour des recettes à chaud et à froid.
Applications : pizzas, tartes, burgers, galettes, sandwichs, salades…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois
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FROMAGES DE CHÈVRE SURGELÉS
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FROMAGES AOP - Appellation d’Origine Protégée

GAMME IQF VACHE
Ingrédients fromagers surgelés

Tranche de Reblochon AOP
Fromage à pâte pressée non cuite, issu de lait cru. Il possède une pâte de couleur ivoire,
onctueuse et souple à chaud. Sa saveur est subtile et veloutée, relevée d’un léger goût
de noisette.
Applications : tartiflette, pizzas, paninis, gratins…
• Poids variables / dimensions variables (L x l x e) : (5 à 8) x 3,5 x 0,6 cm
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM*: 12 mois

Tranche de Taleggio AOP
Fromage de vache fabriqué en Italie. Pâte molle à croûte lavée issue de lait de vache
pasteurisé. Saveur fruitée et affirmée.
Applications : pizzas, paninis, gratins, hamburgers, tartines…
• Poids : 10g
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Précurseur du process IQF appliqué au fromage, EURIAL a mis tout son savoir-faire pour vous proposer des 
ingrédients à haute valeur ajoutée, déjà tranchés, faciles à utiliser, efficaces, sûrs et qui conservent leurs 

qualités organoleptiques.

Tranche de Fourme d’Ambert AOP
Pâte persillée au lait de vache pasteurisé. Ce fromage possède une texture fondante, un
goût piquant et une forme caractéristique de cette pâte persillée AOP.
Applications : pizzas, feuilletés, tartines, sandwichs, burgers…
• Poids : 15g
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

*DDM : Date de Durabilité Minimale

• Diminution des risques de main d’œuvre liés au tranchage
des fromages

• Préhension des produits facilitée : rapidité et praticitéLES ATOUTS
DE LA GAMME

• Maîtrise du coût portion avec un poids constant



Tranche de Mozzarella 13g
Fromage à pâte filée. Texture 
moelleuse à chaud. 
Applications : pizzas, paninis, 
gratins, hamburgers…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Bille de Mozzarella 5g
Fromage à pâte filée. Texture 
moelleuse à froid et note de 
fraîcheur en bouche.
Applications : salades, 
verrines…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Provolone Fumé 
13g
Fromage de vache fabriqué en Italie. 
Saveur fumée originale.
Applications : pizzas, paninis, gratins, 
tartines, hamburgers…
• Boite 500g, colis de 4kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Mozzarella 
Rectangulaire 15g
Fromage à pâte filée. Texture 
moelleuse à chaud.
Applications : pizzas, paninis, 
gratins, hamburgers…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Cube de Bleu 1g [10x10 mm] 
Pâte persillée au lait de vache
Applications : salades, pizzas, 
sauces, ingrédients…
• Boite 750g, colis de 6kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Bleu 21g
Pâte persillée au lait de vache 
Applications : salades, pizzas, tartes, 
sandwichs, burgers…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM *: 12 mois

Cube de Vache Ail et Fines 
Herbes 1g [10x10 mm] 
Pâte lactique de vache non 
affiné, agrémenté d'ail et fines 
herbes
Applications : cake, tartines, 
feuilletés, salades…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Tranche de Raclette 15g
Pâte pressée non cuite au lait 
de vache 
Applications : raclettes, tartes 
salées, feuilletés, pizzas, 
tartines…
• Boite 500g, colis de 4kg
• DDM : 12 mois

Tranche de Camembert 
Fromage à pâte molle à croûte 
fleurie
Applications : pizzas, tartes 
salées, feuilletés, tartines…
• Poids : 6 à 17g
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Demi Saint Marcellin 40g
Fromage à pâte molle à croûte 
fleurie
Applications : panés, salades, 
tartes salées, sandwichs, pizzas…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

FROMAGES DE VACHE SURGELÉS

Tranche de Brique de Vache 
20g 
Fromage à pâte molle
Applications : pizzas, tartes salées, 
feuilletés, tartines…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois

Cube de Vache Nature 1g 
[10x10 mm] 
Pâte lactique de vache non affiné
Applications : cake, feuilletés, tartines, 
salades…
• Colis de 2 sachets de 5kg
• DDM* : 12 mois
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