
EURIAL propose une gamme large pour tous les usages : 
sauces, applications traiteur en verrines, en appareil pour quiches et tourtes salées, comme ingrédient, en 

desserts…

GAMME 

ULTRA-FRAIS

LES ATOUTS
DE LA GAMME

• Des ingrédients laitiers « sur mesure » développés par
nos équipes R&D et adaptés à vos cahiers des charges :
taux variables d’extrait sec, de matières grasses, de
matières protéiques…

FROMAGE BLANC

La gamme de fromage blanc
convient à tous les usages :
en dessert, en sauces,
appareils pour quiches et
tartes,... Sa texture, son
goût et son onctuosité
méritent de la déguster
aussi bien en version
nature, sucrée que salée.

• Seau de 5kg, colis
unitaire

• Seau de 10kg, colis
unitaire

• Container de 1 000kg 
consigné

0% MG 20% MG 40% MG

YAOURT À LA GRECQUE

Riche en protéines, ce
yaourt onctueux et
généreux possède un goût
typique. Il offre une
texture consistante et
apporte une sensation de
fraîcheur en bouche.

• Seau de 10L (30%MG),
colis unitaire

• Poche de 10L (20 et
35% MG), colis unitaire

• Container de 500kg et
de 1000kg consignés

Il possède une texture
délicieusement
fondante. Son goût est
léger et subtil.

Autres taux de matières
grasses possibles.

• Seau de 10kg, colis
unitaire

• Poche de 10kg, colis
unitaire

• Container de 250kg
et de 1 000kg

YAOURT 0%, ENTIER
0% demi-

écrémé
entier

LAIT PASTEURISÉ

• Container de 1000kg
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• Une gamme de produits aux goûts et textures différents
pour s’adapter à vos recettes
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