GAMME FROMAGES

DE CHEVRE

Une large gamme de fromages de chevre aux multiples formats, dédiée a la restauration pour répondre a tous vos besoins.
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Blche Sainte Maure 200g
Code : 79160006

Fromage de chevre affiné
Go(t franc
Texture fine et fondante

Biiche de Chévre affiné sous film 1kg
Code : 70668002

Pate homogene et de couleur blanche

Colis de 6 pieces
DDM* : 30 jours

La blche de chévre emballée offre une hygiéne garantie et une
conservation optimale

Fromage affiné au golit franc, typique du fromage de chévre
Texture fine et fondante

Ingrédient fromager idéal pour tous types de recettes : tartes et
cakes salés, pizzas, sandwich...

Colis de 2 pieces

DDM* : 30 jours

Le Chevre boite 180g

Code : 71890012

* Fromage de chévre affiné

* Peut étre assimilé a un camembert de chévre

* Golt doux qui s’affirme au fur et a mesure de I’affinage

* Ingrédient fromager idéal pour réaliser des recettes
apéritives ou des gratins

* Colis de 12 pieces

* DDM*: 30 jours

Blche de Chevre affiné BIO 180g m

Code : 76240006

* Fromage de chévre affiné fabriqué a partir de lait de chévre entier issu
de I'agriculture biologique

* Texture fine et fondante

* Colis de 6 pieces

* DDM*:30jours

*DDM : Date de Durabilité Minimale



*DDM : Date de Durabilité Minimale

Mélusine

Blche de Chévre affiné 1kg Chévre long 180g Lait de mélange 180g
Code : 71000002 Code : 71550018 Code : 72320018
* Une texture fine et fondante, * Fromage affiné a la texture * Bdchette composée de 95%
une pate blanche et homogéne fine et fondante, une pate de lait de vache et 5% de lait

* Un goat franc, typé chévre blanche et homogéne de chévre
* Colis de 2 pieces * Un golt franc, typé chévre * Texture fine et fondante en
* DDM*:30jours * Colis de 18 pieces bouche

* DDM*: 30 jours e Pate blanche et homogéne

* Colis de 18 piéces
e DDM*: 30 jours
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Crottin de Chevre affiné 60g Blche emballée au lait de mélange 850g
Code : 72200012 Code : 70402002
* Une texture fine et fondante, * Blche composée de 95% de lait de vache et 5% de lait de chévre

une pate blanche et homogéne * Texture fine et fondante en bouche
* En utilisation a froid ou a chaud : * Pate blanche et homogéne

sur plateau ou en salade de * Ingrédient fromager idéal en utilisation a froid et a chaud pour

chévre chaud des recettes type salade de chevre, tarte salée, pizza...ou encore
* Colis de 12 pieces sur plateau en fin de repas.
* DDM*: 30 jours * Colis de 2 pieces

* DDM*: 30 jours
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Blche de Chévre affiné 1kg Chevre long 180g
Code : 77710002 Code : 77310018
* Colis de 2 pieces * Colis de 18 pieces

* Fromage affiné de chévre. Les bliches Terroir de France possedent une texture fine et fondante en
bouche. Leur pate est blanche et homogene. Leur golt franc, typé chévre est caractéristique des
fromages de chévre affinés.

« DDM*: 30 jours
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