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Préparation
5 minutes

Ingrédients

Mozzarella 45% MG Rapée
Cantadora

Créme fraiche épaisse 30% MG
Grand Fermage

Les etapes de la recette Aubergine

Huile d’olive
- Détailler 'aubergine en fines tranches a I'aide d’'une

mandoline. Ail

Capres

- Hacher I'ail et le mélanger a I'huile d'olive et a I'origan.
Oignons de pin torréfiés

- Badigeonner les tranches d’aubergine de ce mélange Sel et poivre

et les marquer au grill 2 minutes de chaque cété.
Assaisonner.

- Enfourner.
- Abaisser le paton a pizza.

- Etaler la créme fraiche Grand Fermage et parsemer la
Mozzarella Cantadora

« Répartir les tranches d’aubergine.

- Enfourner.

- Ajouter les capres et les pignons de pin avant de
servir.

Petit plus : ajouter un ceuf au centre de la pizza.
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