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Préparation
8 minutes

Ingrédients

Y i Mozzarella rapée 45% MG/ES
Cantadora

Tranches de chévre affiné IQF
Soignon

fe@ éfdp@@ d@ !ﬁz recelle Sauce tomate

. Tranches de pancetta
« Emincer les champignons et les faire sauter pendant

5min avec un filet d’huile d'olive et I'ail préalablement e
haché. Olives de Kalamata
- Etaler le paton a pizza. Blapehes b
Ail

- Ajouter la sauce tomate et parsemer de Mozzarella
Cantadora Huile d’olive

Sel et poivre

« Répartir les champignons et disposer les tranches de
chévre affiné IQF Soignon ainsi que les tranches de
pancetta.

- Enfourner.

« Effeuiller le thym sur les pizzas a la sortie du four et
ajouter quelques olives de Kalamata.

Mozzarella 45% MG/ES Rapé

IQF Tranche de chévre affiné - 42 mm
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