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Pour Préparation
1 pizza 8 minutes

Ingrédients

Mozzarella cossette 40% MG/ES
Maestrella

Tranches de Cantal AOP IQF
Grand Fermage

fe@ e’éape@ 6[6 !ﬁz recelle Sauce tomate

Poivrons rouge et vert

- Abaisser le paton a pizza.

Viande hachée
- Etaler la sauce tomate et garnir de Mozzarella

Rondelles de merguez
Maestrella.

Origan
- Parsemer de viande hachée, de rondelles de merguez

et de lanieres de poivrons.

- Finir en disposant les tranches de Cantal AOP IQF
Grand Fermage.

« Parsemer d'origan et enfourner.

« Servir en arrosant d'un filet d’huile pimenté !

laestrella

MOZZARELLA

[ 40

Mozzarella 40% MG/ES Cossette

D/

IQF Tranche de Cantal AOP
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