
Pour réaliser 
cette recette

Pizza Cantal, Merguez
           et Viande Hachée

Ingrédients
Mozzarella cossette 40% MG/ES 
Maestrella 

Tranches de Cantal AOP IQF 
Grand Fermage

Sauce tomate

Poivrons rouge et vert

Viande hachée

Rondelles de merguez

Origan 

Préparation
8 minutes

Eurial Food Service & Industry - CS 70816 - 44308 Nantes Cedex 
Tel : +33 2 40 68 18 18

• �Abaisser le pâton à pizza.

• �Étaler la sauce tomate et garnir de Mozzarella 
Maestrella.

• �Parsemer de viande hachée, de rondelles de merguez 
et de lanières de poivrons.

• �Finir en disposant les tranches de Cantal AOP IQF 
Grand Fermage.

• �Parsemer d’origan et enfourner.

• �Servir en arrosant d’un filet d’huile pimenté !

Les étapes de la recette

Pour
1 pizza

Retrouvez toutes nos idées recettes sur :
www.eurialfoodservice-industry.fr

Mozzarella 40% MG/ES Cossette

IQF Tranche de Cantal AOP


