
Pour réaliser 
cette recette

Les étapes de la recette
• �Étaler la sauce tomate sur la pâte et parsemer la 

Mozzarella Maestrella.  

• �Disposer une tranche de mortadelle coupée en 
quatre sur la pizza à la sortie du four.  

• �Parsemer d’origan et de quelques éclats de pistache. 

• �Plier la pizza en quatre, style portefeuille et la glisser 
dans un papier pour servir.  

Pizza Portefeuille à la Mortadelle

Ingrédients

Retrouvez toutes nos idées recettes sur :
www.eurialfoodservice-industry.fr

Eurial Food Service & Industry - CS 70816 - 44308 Nantes Cedex 
Tel : +33 2 40 68 18 18

Préparation
5 minutes

Pour
1 pizza

Mozzarella râpée 40% MG/ES 
Maestrella

Sauce tomate

Tranches de mortadelle

Origan

Pistaches concassées 

Mozzarella 40% MG/ES Rapé


