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Pour Préparation
1 pizza 10 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 45% MG/ES
Cantadora

Coulis de tomates

Les etapes de la recette cepes

Copeaux de foie gras

- Emincer les cépes et les faire sauter dans une poéle Figue
alfeu vif avec un filet d’huile d'olive. Assaisonner et Roquette
réserver.

Huile d’olive
« Couper la figue en quartiers.

Sel et poivre

- Abaisser la pate a pizza.

. Etaler le coulis de tomates sur la pate, parsemer la
Mozzarella Cantadora et disposer les quartiers de
figues et les cepes.

- Enfourner.

- A la sortie du four, parsemer de copeaux de foie gras
et rehausser de roquette.

Petit plus : pour encore plus de gourmandise, servir la
pizza accompagnée d’une cuillere de confit d'oignon.
Une merveille avec le foie gras !
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