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Pour Préparation
1pizza 5 minutes

»

Ingrédients

Mozzarella rapée 40% MG/ES
Maestrella

Créme fraiche épaisse Iégére 15%
MG Grand Fermage

ofe@/ ééaf,jeé/ 6{6 &/ /lece&e Tranches de Sainte Maure de

Touraine AOP IQF Soigon
- Abaisser la pate a pizza. Tranche de saumon fumé

. \ N Olives vertes
- Etaler la creme fraiche Grand Fermage, parsemer la

Mozzarella Maestrella et disposer les tranches de Citron caviar
Sainte Maure de Touraine AOP IQF Soignon sur la
. Roquette
pizza.
Aneth

- Enfourner.

Baies roses

« Disposer les tranches de saumon fumé et quelques
olives vertes a la sortie du four.

- Egrainer le citron caviar et terminer en parsemant
de l'aneth grossierement hachée, de baies roses
concassées et de quelques feuilles de roquette.

REME FRAICHE
EPAISSE LEGERE 15

K"*;. IQF Tranche de Sainte Maure de Touraine Créme fraiche épaisse 15% MG
Ny AOP Grand Fermage
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