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Pour Préparation
1 pizza 8 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 40% MG/ES
Maestrella

Tranches de Cantal AOP IQF
Grand Fermage

ofe@/ ééﬂr’?e@ 6[@ &/ /Lece&e Cubes de Bleu IQF Ligueil

. Créme fraiche épaisse 30% MG
- Etaler la pate a pizza. Grand Fermage

. . \ A Cerneaux de noix
« Répartir la creme fraiche Grand Fermage, parsemer

la Mozzarella Maestrella et les cubes de Bleu IQF Huile d’olive
Ligueil. Origan
- Disposer quelques tranches de Cantal AOP IQF Grand Poivre

Fermage, quelques cerneaux de noix et enfourner.

« A la sortie du four, arroser d’huile d'olive, assaisonner
d’un tour de moulin a poivre et parsemer d'origan.

laestrella

MOZZARELLA

IQF Tranche de Cantal AOP IQF Cube de Bleu
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