Eurial )

&.

Préparation
10 minutes

Ingrédients

Mozzarella cossette 45% MG/ES
Cantadora

Billes de Mozzarella IQF
Maestrella
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Tomates rouges

« Abaisser la pate a pizza en une forme rectangulaire.
Tomates green zebra

- Trancher finement les tomates ainsi que I'aubergine
a l'aide d’'une mandoline.

Tomate ananas

Aubergine
« Marquer les tranches d’aubergine sur le grill deux

minutes de chaque coté. Huile d'olive

) o Romarin
- Arroser les billes de Mozzarella IQF Maestrella d’huile

d'olive, ajouter le romarin, les herbes de Provence,

Herbes de Provence

. Etaler la sauce tomate sur la pate, parsemer la
Mozzarella Cantadora et disposer les tranches de
tomates ainsi que les tranches d’aubergine grillées.

- Ajouter les billes de Mozzarella IQF Maestrella et
parsemer la pizza de romarin.

- Enfourner.

« Arroser d’un filet d’huile a la sortie du four et servir.
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