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Pour Préparation
1 pizza 10 minutes
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Mozzarella rapée 40% MG/ES
Maestrella

Sauce tomate

cfeé/ e’éa,,jeé, d@ &/ Q@C@&@ Piments antillais

Petits filets de poulet

« Trancher des petits filets de poulet, les arroser d’'un Poivron vert
filet d’huile d'olive et les mélanger au paprika, au

) ] , ) Oignon rouge
cumin et au piment d’Espelette. Assaisonner.

Paprika
« Saisir les morceaux de poulet a la plancha pendant 3
a 4 minutes.

Cumin

Piment d’Espelette

- Détailler le poivron vertet'oignon rouge en rondelles. Huile d’olive

« Abaisser la pate a pizza. Sel et poivre
. Etaler la sauce tomate, parsemer la Mozzarella
Maestrella, disposer quelques rondelles de poivron et

d’oignon rouge, les piments antillais et les morceaux
de poulet grillés.

« Enfourner.

laestrella

MOZZARELLA
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