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Préparation
10 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 40% MG/ES
Maestrella

Coeurs d’artichauts cuits

gfeé/ ééa,,jeé, 6{6 &/ /Lece&e Chair de tomate

Champignons de Paris

« Abaisser le paton a pizza. Olives noires
. . ~ o Origan
- Faire cuire les tomates dans une poéle avec I'huile,
une pincée de sucre et d'origan. Laisser évaporer Huile d’olive
l'eau. i
« Etaler ce mélange sur la pate a pizza, puis parsemer Sel et poivre

la Mozzarella Maestrella.

« Disposer les coeurs d’artichauts coupés en deux, les
champignons émincés et les olives noires.

« Arroser d’huile dolive, saupoudrer d'origan et
enfourner.

laestrella

MOZZARELLA
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