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Préparation
10 minutes

Ingrédients

Mozzarella cossette 45% MG/ES
Cantadora

Créme fraiche épaisse 30% MG
Grand Fermage

Les etapes de la recette pansis

Betterave chioggia
- Détailler le potiron en cubes et en quartiers,

réaliser de fines lamelles de panais et de betterave
a la mandoline. Arroser d'un filet d’huile d'olive, Origan
assaisonner, parsemer d’'origan et enfourner 10 min.

Potiron doux vert d’Hokkaido

Jeunes pousses de chou

« Abaisser le paton a pizza. Huile d’olive

- Etaler la créme fraiche Grand Fermage et recouvrir Sl el

du potiron, des tranches de panais et de betterave.
« Garnir de Mozzarella Cantadora et enfourner.

A la sortie du four, ajouter les feuilles de choux
pakchor.
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