
Pour réaliser 
cette recette

Les étapes de la recette
•  Éplucher et couper les poires en quartiers et l’oignon 

rouge en fines rondelles.

•  Abaisser la pâte à pizza. 

•  Ajouter la sauce tomate, garnir de Mozzarella 
Cantadora, répartir les lamelles de poires, les 
rondelles d’oignon rouge et disposer les tranches de 
chèvre IQF Soignon. 

•  Enfourner.

•  Arroser la pizza d’un filet de miel à la sortie du four 
et terminer par quelques noisettes concassées. 
Servir aussitôt avec une salade de jeunes pousses en 
accompagnement ou à parsemer sur la pizza. 

Pizza Dolce Vita

Ingrédients

Préparation
10 minutes

Retrouvez toutes nos idées recettes sur :
www.eurialfoodservice-industry.fr

Eurial Food Service & Industry - CS 70816 - 44308 Nantes Cedex 
Tel : +33 2 40 68 18 18

Pour
1 pizza

Mozzarella râpée 45% MG/ES 
Cantadora

Tranches de Chèvre Affiné IQF 
Soignon

Sauce tomate

Poires 

Oignon rouge

Noisettes

Miel

Mozzarella 45% MG/ES Râpé

IQF Tranche de chèvre affiné - 42 mm


