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Préparation
10 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 45% MG/ES
Cantadora

Tranches de Chévre Affiné IQF

Soignon
/
fe@ eéaf,?e@ 6[3 &/ m@d_@ Sauce tomate
| Poires
« Eplucher et couper les poires en quartiers et I'oignon .
rouge en fines rondelles. ClancnEouge
) ) Noisettes
- Abaisser la pate a pizza.
Miel

- Ajouter la sauce tomate, garnir de Mozzarella
Cantadora, répartir les lamelles de poires, les
rondelles d’oignon rouge et disposer les tranches de
chevre IQF Soignon.

- Enfourner.

« Arroser la pizza d’un filet de miel a la sortie du four
et terminer par quelgues noisettes concassées.
Servir aussitot avec une salade de jeunes pousses en
accompagnement ou a parsemer sur la pizza.

Mozzarella 45% MG/ES Rapé

IQF Tranche de chévre affiné - 42 mm
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