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Les étapes de la recette

- Etaler la pate a pizza.
« Couper les pommes en petits quartiers.

« Mélanger le curry a la créme fraiche Grand Fermage,
saler et poivrer.

- Etalerlacréme au curry sur la pate a pizza et parsemer
la Mozzarella Maestrella.

« Disposer les quartiers de pommes et les tranches de
chevre IQF Soignon.

« A la sortie du four, disposer les tranches de jambon
de Parme et les arroser d’un filet de miel.

Retrouves
toutes nes idées recettes sur

www.eurialfoodservice-industry.fr
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Creme fraiche épaisse 15% MG
Grand Fermage
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Préparation
8 minutes

Ingrédients

Mozzarella rapée 40% MG/ES
Maestrella

Creme fraiche épaisse légére 15%
MG Grand Fermage

Tranches de chévre affiné IQF
Soignon

Tranches de jambon de Parme
Pomme Pink Lady ou Royal Gala
Curry en poudre

Miel

Sel et poivre

laestrella

MOZZARELLA

Mozzarella 40% MG/ES Rapé

IQF Tranche de chévre affiné - 78 mm




