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Les étapes de la recette

« Eplucher et écraser la moitié de I'avocat avec la
creme fraiche Grand Fermage et un filet de citron
puis assaisonner.

« Mélanger les pois chiches au paprika, arroser d'un
filet d’huile d'olive et assaisonner.

- Abaisser la pate a pizza et étaler la créme d'avocat.

- Ajouter les pois chiches, la Mozzarella Maestrella et
les artichauts marinés coupés en tranches.

« Enfourner.

« Couper 'avocat restant et le citron confit en lamelles.
Disposer les sur la pizza a la sortie du four.

- Parsemer de roquette et server aussitot !
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Préparation

10 minutes

Mozzarella cossette 40% MG/ES
Maestrella

Créme fraiche épaisse 30% MG
Grand Fermage

Avocat

Pois chiches

Coeurs d’artichauts marinés
Roquette

Citron confit

Jus de citron

Paprika, sel, poivre

Huile d’olive

Sel et poivre du moulin

Paun néaliser

laestrella

MOZZARELLA

Creme fraiche épaisse 30% MG




