Une large gamme de beurres de qualité pour répondre a tous les usages en cuisine,
patisserie, viennoiserie ou encore hoétellerie.
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Coxla 2RO « Facile a mettre en ceuvre, le beurre plaque 1kg
- Fabriqué a partir de creme fraiche pasteurisée est parfaitement adapté au tourage

et maturée, issue de la zone AOP, qui lui confere ou a l'incorporation.

une finesse et un go(t authentique. « Il assure régularité et performance
« Une qualité incomparable pour les feuilletages pour des feuilletages de qualité.

haut de gamme. Colis de 10 kg
Colis de 10 kg DDM : 40 jours

DDM : 33 jours

Beurre doux Beurre doux
Rouleau 500 g Rouleau 250 g Code : 32370010
« Facile a utiliser et a découper.
Code doux 500 g : 33810005 / Code doux 250 g : 33840005 + Idéal en cuisine comme ingrédient.
« Fabriqué & partir de créme fraiche, issue de la zone AOP Charentes-Poitou, Colis de 1Q kg
maturée lentement pendant 16 heures minimum. Cette méthode traditionnelle DDM : 45 jours

confere a ce beurre une finesse remarquable, un go(t authentique et singulier
et un parfum trés délicat.

Colis de 5 kg
DDM : 40 jours




5kg

Code : 32090000 Code : 32050001
Lo cue (0" SEEi0000 Colis unitaire Colis unitaire
Colis unitaire DDM : 35jours DDM*: 45 jours

DDM : 40 jours
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La Conviette 15 g doux La Conviette 15 g demi-sel La Conviette 15 g Fleur de Sel

Etui de 450 g : Code doux : 34380002 / Code demi-sel : 34370002 / Code fleur de sel : 35540002
Plateau de 600 g : Code doux : 34350003 / Code demi-sel : 34390003

« Beurre AOP doux, demi-sel ou a la fleur de sel de Noirmoutier.
« Portion au format unique sur le marché.
« Beurre élégant et gourmand.

Colis de 4 étuis de 450 g/ Colis de 5 plateaux de 600 g
DDM : 30 jours




Code 250 g : 34730005
Code 500 g : 34930006

« Elaboré 3 partir de cristaux de sel
de mer de Noirmoutier.

« Idéal en cuisine comme ingrédient
culinaire ou en accompagnement
de fruits de mer.

Pain de 250 g, colis de 5 kg
Pain de 500 g, colis de 6 kg
DDM : 45 jours

Code 250 g doux : 35780003
Code 250 g demi-sel : 35790003

« Elaboré dans notre beurrerie de
Cesson-Sévigné (35) a partir d’'une
creme certifiée Bleu-Blanc-Coeur.

« Un go(t délicat et une texture
tendre, obtenus grace a une longue
maturation dans nos barattes.

Pain de 250 g, colis de 3 kg
DDM : 35 jours

Code 125 g doux : 39640002
Code 250 g doux : 39630005
Code 250 g demi-sel : 39620005

« Elaboré 3 Belleville-sur-Vie
en Vendée (85).

« Idéal en cuisine comme ingrédient
culinaire.

Plaquette de 125 g, colis de 1,5 kg
Plaquette de 250 g, colis de 5 kg
DDM : 45 jours

Code : 34480005 o

- Naturellement riche en oméga 3.

« Le procédé de baratte lui donne
un bon go(t traditionnel pour
accompagner un plateau de fruit
de mer ou en ingrédient culinaire.

Pain de 250 g, colis de 5 kg
DDM : 40 jours

Savenay et Vachette

Code doux : 32410010
Code demi-sel : 32420010

Code doux : 32430010
Code demi-sel : 32440010

Plaquette de 500 g
Colis de 10 kg
DDM : 45 jours

Plaquette de 250 g
Colis de 10 kg
DDM : 45 jours

Code 250 g doux : 35980003
Code 250 g demi-sel : 35990003

« Beurre biologique entier, composé
de lait 100% bio et 100% francais,
de ferments et de sel 2% pour la
version demi-sel. Le lait bio lui donne
une texture particuliérement tendre.

« Idéal en cuisine comme ingrédient
culinaire (sauces, préparations).

Pain de 250 g, colis de 3 kg
DDM : 35 jours

Code : 34450010

« Beurre a 'aspect traditionnel.
« I[déal comme ingrédient ou sur plateau.

Pain de 250 g, colis de 10 kg
DDM : 40 jours

Code demi-sel : 34430010
Code doux : 34440010

« Beurre extra fin préparé a partir
de créeme fraiche et conditionnée
moins de 72 heures aprés la collecte.
« Elaboré en bretagne a base de créme
de lait breton.

Plaquette de 250 g, colis de 10 kg
DDM : 40 jours



