
EAN 13 DUN 14 Conditionnement Poids net Poids brut Dimensions 
(Lx l x h)

Unité 
consommation

Barquette et film 
plastiques

2,5 kg 2,599 kg 320 x 260 x 95 mm

Colis Colis de 4
barquettes

10 kg 10,926 kg 337 x 276 x 396 mm

Palette Palette type Europe 320 kg 345 kg Hauteur : 172,9 cm 

Colis/couche Couches/palette Colis/palette UC/palette

Palettisation 8 4 32 128

Pour 100 g % AQR**

Energie 1293 KJ
311 Kcal

15%

Matières grasses
Dont acides gras saturés

23 g
16 g

33%
80%

Glucides
Dont sucres

3 g
<0,5 g

1%
0%

Protéines 23 g 46%

Sel 1,1 g 18%

Calcium 560 mg 70%

La Mozzarella Fior di Latte 45% MG/ES CANTADORA en format traditionnel gros brin, est un fromage à pâte filée fabriqué selon un 

processus simple : à partir de lait de vache, de ferments lactiques et sans conservateur.

Elle offre un goût lacté authentique, une texture fondante et un filant incomparable. Elle s’adapte à tous les types de fours et

résiste aux hautes températures. C’est l’ingrédient idéal pour sublimer vos pizzas, arancinis et autres spécialités italiennes. 

Dénomination légale de vente Mozzarella française râpée gros brin

Ingrédients Lait de vache pasteurisé (origine France), sel, ferments (dont lait), coagulant.

Site de production Fromagerie de Luçon (85)

Origine du lait France

DDM* Garantie client 18 jours

Conditions de stockage avant/après ouverture Entre +2°C et +6°C
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MOZZARELLA FIOR DI LATTE // 2.5 KG

CODE ARTICLE 

Allergènes Lait et produit à base de lait (y compris le lactose)

OGM N’est pas soumis aux exigences d’étiquetage OGM 
décrites dans les règlements (CE) N°1829/2003 et 
1830/2003 du parlement Européen et du conseil du 
22/09/03.

Ionisation N’est pas ionisé et ne contient pas d’ingrédient ionisé

Certifications Site de production certifié ISO 9001
Ligne de production certifiée BRC/IFS

Marque 
d’identification

Nomenclature 
douanière

0406200000

PRODUIT

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES DONNÉES COMPLÉMENTAIRES

DONNÉES LOGISTIQUES

03523230058025

3523230058018

*
D

a
te

 d
e

 d
u

ra
b

il
it

é
 m

in
im

a
le

 g
a

ra
n

ti
e

 r
é

ce
p

ti
o

n
 c

li
e

n
t

**Apport Quotidien de Référence pour un adulte type (8400kJ / 
2000kcal)
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