
LIVRET RECETTES
Au cœur des saveurs du monde !

Des recettes créatives inspirées des cuisines du monde,  
pour explorer de nouvelles façons de cuisiner le chèvre Soignon



Depuis plus de 130 ans, Soignon cultive un savoir-faire unique autour du fromage de chèvre. 
Derrière Soignon, ce sont près de 600 éleveurs de chèvres unis et impliqués  

dans leur coopérative et sur leurs territoires.
Soignon, spécialiste du chèvre depuis 1895, accompagne les professionnels  

dans une cuisine toujours plus créative, ouverte et inspirée.

Le fromage de chèvre Le fromage de chèvre Soignon : un ingrédient inspirant !Soignon : un ingrédient inspirant !  
Le fromage de chèvre plaît, il est consommé par 8 Français sur 10*.
Avec sa large palette de formes et de goûts : affiné, frais, tartinable... le fromage de chèvre 
Soignon se marie avec tout. Facile à travailler, à chaud comme à froid, il est une véritable 
source d’inspiration pour créer des associations inédites.

Soignon : une marque qui vous fait voyager autour du monde Soignon : une marque qui vous fait voyager autour du monde 
pour enrichir votre créativité culinaire !pour enrichir votre créativité culinaire !    
Dans un contexte où les cuisines du monde séduisent de plus en plus - fusion 
asiatique, inspirations méditerranéennes, street food africaine ou tendances healthy -  
les saveurs voyagent, se rencontrent et se réinventent.

*Panel Consommateurs Nielsen – Total Circuits – année 2025

Avec Soignon, Avec Soignon, votre partenaire d’inspiration culinairevotre partenaire d’inspiration culinaire, , 
partez à la découverte de partez à la découverte de 6 recettes inspirées 6 recettes inspirées 

des saveurs autour du monde !des saveurs autour du monde !

Inspirant par nature, infiniment Inspirant par nature, infiniment chèvrechèvre ! !
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Bao Burger inspiration de Chine
Bao Burger inspiration de Chinepoulet mariné au satay & chèvre citronné

Coca de Trampo inspiration d’Espagne
Coca de Trampo inspiration d’Espagne

au chèvre & légumes du soleil

Ingrédients
• �Bûche de Chèvre 1 kg Soignon
• �Dés de tomates et de courgettes
• �Dés de poivrons rouges et jaunes
• �Dés d’oignons rouges
• �Ail
• �Pâte à coca (farine de blé T55, eau,  

huile d’olive, levure boulangère, sel)
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Découvrez
l’intégralité
de la recette



Bao Burger inspiration de Chine
Bao Burger inspiration de Chinepoulet mariné au satay & chèvre citronné

Ingrédients
• ��Bûche de Chèvre 1 kg Soignon
• ��Tost’O’Chèvre 750 g Soignon
• �Émincés de poulet sauce 

au satay (lait de coco, 
curry, beurre de cacahuète, 
gingembre et sauce soja)

• �Pousses de petits pois  
et concombre

• �Coriandre   
et cacahuètes

• Citron vert

• �Sauce au Tost’O’Chèvre 
750 g Soignon légèrement 
pimenté pour  
le fond du pain Bao

• �Pains Bao Burger
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Découvrez
l’intégralité

de la recette



Pastels inspiration du Sénégal
Pastels inspiration du Sénégalau Tost’O’Chèvre, épinards & piment doux

Focaccia inspiration d’Italie
Focaccia inspiration d’Italie

au Chèvre & légumes grillés

Ingrédients
• �Bûche Sainte-Maure 400 g Soignon
• ��Tost’O’Chèvre 750 g Soignon
• �Courgettes grillées
• �Tomates séchées
• �Herbes aromatiques
• �Grande focaccia
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Découvrez
l’intégralité
de la recette



Pastels inspiration du Sénégal
Pastels inspiration du Sénégalau Tost’O’Chèvre, épinards & piment doux

Ingrédients
• ��Tost’O’Chèvre 750 g Soignon
• ��Épinards
• �Oignon doux
• �Piment doux
• �Pâte à pastels  

(farine, eau, huile, levure 
boulangère, sel) 

En accompagnement :  
• �Sauce au Tost’O’Chèvre 750 g 

Soignon et piment doux
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Découvrez
l’intégralité

de la recette



Poke Bowl inspiration d’Hawaï
Poke Bowl inspiration d’Hawaïquinoa, avocat, patate douce & Chèvre Chaud

Bánh Mì inspiration du Vietnam
Bánh Mì inspiration du Vietnam

au chèvre & légumes croquants

Ingrédients
• �Bûche Sainte-Maure 400 g Soignon
• �Carotte et navet blanc marinés dans  

le vinaigre de riz
• �Lamelles de concombre et radis violet
• �Jus de citron vert
• �Sauce soja
• �Graines de sésame et bouquet de coriandre
• �Pains de type baguette vietnamienne
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l’intégralité
de la recette



Poke Bowl inspiration d’Hawaï
Poke Bowl inspiration d’Hawaïquinoa, avocat, patate douce & Chèvre Chaud

Ingrédients
• �Chèvre Chaud 20 g Soignon 
• ��Tost’O’Chèvre 750 g Soignon
• �Quinoa
• �Patates douces assaisonnées 

au paprika et à l’huile d’olive
• �Betterave, concombre,  

avocat, radis
• �Poivrons Piquillos  

marinés à l’huile

• �Pois chiches

En accompagnement :  
• Sauce citronnée au 
Tost’O’Chèvre 750 g Soignon
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Découvrez
l’intégralité

de la recette



Fabriqués en France à partir de lait de chèvre  
100% français collecté auprès des éleveurs de notre coopérative 

La Bûche de Chèvre 1 kg
• �Un grand classique de la restauration : un fromage de 

chèvre affiné au goût franc et typique

• �Un produit emballé pour une hygiène garantie  
et facile d’utilisation

La Bûche Sainte-Maure 400 g
• �Un nouveau format pour la restauration avec ce fromage  

de chèvre affiné traditionnel

• �Un diamètre généreux de 55 mm, facile et rapide  
à trancher

Le Tost’O’Chèvre 750 g
• �Un fromage de chèvre à tartiner au goût doux de chèvre  

et à la texture lisse, fondante en bouche

• �Un ingrédient prêt à l’emploi et facile à assaisonner

Le Chèvre Chaud 20 g
• �Un palet de chèvre affiné sur toutes ses faces,  

idéal pour valoriser les salades de chèvre chaud

• �Une texture fondante, une belle croûte ivoire  
pour un aspect authentique et un délicat goût caprin

des ingrédients chèvre inspirants ! 
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Le saviez-vous ?
un tour du monde des saveurs 

dans vos assiettes

CHINE ET VIETNAMCHINE ET VIETNAM – LA FUSION ASIATIQUE – LA FUSION ASIATIQUE
Bao burger, Bánh mì, associations sucrées-salées, jeux de textures… 
La cuisine fusion asiatique séduit par sa modernité et sa créativité. 
Elle s’impose durablement dans l’offre de restauration rapide française.

ITALIEITALIE – LA FOCACCIA NOUVELLE GÉNÉRATION – LA FOCACCIA NOUVELLE GÉNÉRATION
Portée par l’engouement méditerranéen, la focaccia devient un terrain  
d’expression créatif. Garnitures généreuses, produits premium,  
formats à partager : elle se réinvente et s’invite partout.

SÉNÉGALSÉNÉGAL – LA STREET-FOOD AFRICAINE – LA STREET-FOOD AFRICAINE
Mafé, yassa, pains garnis épicés… La street-food africaine affirme  
son identité et attire une clientèle en quête d’authenticité et de découvertes.

HAWAÏHAWAÏ  – LE POKE ET LA CUISINE HEALTHY– LE POKE ET LA CUISINE HEALTHY
Bols colorés, produits frais, équilibre nutritionnel : le poke incarne  
une restauration rapide plus saine, personnalisable et attractive.

ESPAGNE ET MÉDITERRANÉEESPAGNE ET MÉDITERRANÉE – L’ESPRIT SOLEIL – L’ESPRIT SOLEIL
Tapas, légumes grillés, herbes fraîches, partage et convivialité : 
la Méditerranée inspire des recettes généreuses et pleines de caractère.

Soignon, l’ingrédient chèvre qui fait voyager vos convives ! Soignon, l’ingrédient chèvre qui fait voyager vos convives ! 
Grâce à sa diversité de formats et sa palette de goûts, le fromage

de chèvre Soignon est l’allié parfait pour créer des associations inédites.
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Retrouvez toutes nos idées recettes sur :
EURIAL - CS 70816

44 308 NANTES CEDEXwww.eurialfoodservice-industry.fr 
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